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10.

Czy przewidujg Panistwo mozliwos¢ schtadzania karmelu w inny sposdb niz bebnem
chtodzacym - przed wejsciem do zbiornika ekstrudera.

Prosze o informacje czy inny system mozemy zastosowad do tego celu?

ODP.: Tak, mozna zastosowac inny system, ktéry zrealizuje te samg funkcje.

Czy to oznacza, ze to ma by¢ oddzielna stacja, niezaleznie od juz istniejgcego ekstrudera?

ODP.: Oddzielna stacja niezaleznie od istniejagcego ekstrudera

Czy istniejgcy ekstruder ma by¢ usuniety, a na jego miejsce ma stang¢ nowy

wielowarstwowy?

ODP.: Nie

Co to znaczy, ze ekstruder ma by¢ zamontowany nad tunelem chtodniczym? Wydaje mi sie,

ze nad tasma wchodzacga do tunelu chtodniczego.

ODP.: Nad odkrytg czesciag tunelu chfodniczego.

Czy ekstruder ma by¢ tak skonstruowany, ze gorgca masa karmelowa ma by¢ wttaczana do

Srodka formowanego dywanu masy proteinowej, w tym samym czasie, a pdzniej po przejsciu

przez watek ryflowany i tunel chtodniczy, ma by¢ cieta wzdtuznie, tworzac baton z

nadzieniem karmelowym? — 1. Masa karmelowa bedzie miata temperature ok 45 st. C.

ODP.: Nie, ekstruder ma tworzyc¢ pojedyncze wstegi zgodnie z opisem w zapytaniu jedynie

do ciecia poprzecznego.

Jaka jest rola bebna formujgco-chtodzgcego umieszczonego nad zasobnikiem ekstrudera.

Zwykle taki beben z regulowang temperaturg w srodku, stuzy do formowania wstegi karmelu

lub innej masy, jej chtodzenia i pokrywania powierzchni wczesniej uformowanego dywanu

masy proteinowej, rowng warstwa. Ale wéwczas taki beben jest oddzielng sekcjg poza

ekstruderem.

ODP.: Beben stuzy do schtodzenia masy karmelowej do 45 st. C. oraz wstepnego

uformowania. Moze by¢ traktowany jako oddzielna sekcja. Urzadzenie moze by¢

zastgpione przez inne urzadzenie spetniajgce tozsama funkcje technologiczna.

Jaka jest dostepna dtugosé tasmy przewidziana do zainstalowania ekstrudera, sekcji bebna

formujgco-chtodzacego, oraz oddzielnie posypywaczki. Rozumiem, ze watek egalizujacy i

ryflowany pozostajg.

ODP.: Dostepna dtugosé tasmy dla zainstalowania ekstrudera to 1800mm. Dostepna

dtugos¢ tasmy dla posypywaczki to 1000mm. Watek egalizujgcy oraz ryflowane zostaja.

Mozliwe jest ich przesuniecie, mozliwe jest skrocenie pierwszej ostony tunelu o 1000mm.

Czy masa karmelowa, po ochtodzeniu do 45 st.C, ma byc¢ rozprowadzona na catej

powierzchni rdwng warstwa, i czy to dotyczy warstwy z 1-go ekstrudera, czy drugiego

(noweg)? A moze to ma by¢ baton 3-warstwowy z nadzieniem karmelowym w srodku

pomiedzy pierwszg i drugg warstwa

ODP.: Nie. Pierwszy ekstruder nie bedzie brat udziatu w procesie

Czy masa karmelowa ma réwniez by¢ dozowana (jako alternatywa), poprzez dysze, do Srodka

masy proteinowej tworzgc batony z nadzieniem karmelowym w Srodku (nie jako warstwa jak

w p. 1)? Czy w takim wypadku mozliwe bytoby dozowanie karmelu do wyttoczonych 12

rowkéw w warstwie 1-go ekstrudera i przykrycie go warstwg z drugiego ekstrudera?

ODP.: Nie. Pierwszy ekstruder nie bedzie brat udziatu w procesie

Czy istnieje mozliwos¢ wyptaty przez Zamawiajgcego zaliczki na poczet realizacji zamdwienia?
ODP.: Zamawiajacy jest otwarty na rozmowy w tym zakresie i dopuszcza ptatnosci

zaliczkowe/czesciowe.






